Crewcatering
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Bitte beachten Sie:

Bitte geben Sie Ihre Bestellung bis 14:00 Uhr am Vortag auf.

Alle hier aufgefiihrten Speisen werden ohne Geschirr und Besteck geliefert.

Hauptgerichte

Die Anlieferung von warmen Gerichten erfolgt in Thermo-Transportboxen mit Kelle.

mmh...

the culinary spirit
of hannover

Catering. Wir sind schon da.

Telefon: +49 511 89-33532
Fax: +49 511 89-32657
contact.catering@messe.de

Zum Warmhalten der Speisen empfehlen wir Ihnen einen Chafing-Dish, inkl. Deckel, Brennpaste und Chafing-Dish-Loffel.

(Aufpreis: 19,00 € pro Stiick)

Mindestbestellmenge pro Artikel "Hauptgerichte™: 20 Stuick.

Artikel

Rindergulasch mit Paprikastreifen®-"¢
gemischter Salat und Spétzle

Hahnchenbrustschnitzel mit Waldpilzsauce® 9
Gemiiseauswahl und Nusskartoffeln

Schweinegeschnetzeltes in Senfrahmsauce®'
Erbsen- und Méhrengemiise, Krauterreis

Penne Nudeln mit Bologneser Fleischsauce®'
geriebener Hartkése, gemischter Salat

Geflligelgeschnetzeltes in fruchtiger Currysauce®?"
Asiatischer Gemdsereis

Gebackenes paniertes Fischfilet*2-¢"
mit Remouladensauce, Kartoffel-Gurkensalat

Schweineschnitzel mit Paprikarahmsauce®©'9
Marktgemuse und Kartoffelgratin

Paprikarahmgulasch vom Schwein®¢"9
Krautsalat und Butternudeln

Rindersaftbraten in Rotweinsauce®"!
Apfelrotkraut und KartoffelkloRe
Lachsfilet in Zitronensauce®™ ¢

Blattspinat und Petersilienkartoffeln

Schweinebraten in Malzbiersauce?3-¢1i:9
Wirsinggemiise und Kartoffelpiiree

Hahnchenbrust in mediterraner Gemiisesauce®¢
Pfannengemise und Reis

Chafing Dish (leihweise), inklusive Brennpaste und Kelle
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Einheit

Portion

Portion

Portion

Portion

Portion

Portion

Portion

Portion

Portion

Portion

Portion

Portion

Stiick

Preis € Menge
9,50

9,50
9,50
9,50
9,50
9,50
9,50
9,50
9,50
9,50
9,50
9,50

19,00

Unternehmensgruppe Deutsche Messe| / 3



Crewcatering

= £ N

Hauptgerichte - vegetarisch

Die Anlieferung von warmen Gerichten erfolgt in Thermo-Transportboxen mit Kelle.

mmh...

the culinary spirit
of hannover

Catering. Wir sind schon da.

Telefon: +49 511 89-33532
Fax: +49 511 89-32657
contact.catering@messe.de

Zum Warmhalten der Speisen empfehlen wir Ihnen einen Chafing-Dish, inkl. Deckel, Brennpaste und Chafing-Dish-Loffel.

(Aufpreis: 19,00 € pro Stiick)

Mindestbestellmenge pro Artikel "Hauptgerichte - vegetarisch": 20 Stiick.

= vegetarisch
Artikel
Gemiisegulasch mit Tofuwirfeln in Currysauce S2attl
Basmatireis
Penne Nudeln in Basilikumrahmsauce c.gn

geriebener Hartkése, gemischter Salat

Geschmorte Pfannengemiise 4
mit Krauterdip und Rosmarinkartoffeln

Vegetarische Tortellini in Tomaten-Olivensauce B

geriebener Hartkése, gemischter Salat

Gemiiseschnitzel in Champignonsauce e
Marktgemuise und Rdstkartoffeln

Kartoffel-Gemusegratin in Frischkasesauce I
gemischter Salat

Champignonpfanne in Schnittlauchsahne alg
Broccoli und Spatzle

Chafing Dish (leihweise), inklusive Brennpaste und Kelle

Dessert

Mindestbestellmenge pro Artikel "Dessert": 20 Stiick.
= vegetarisch

Artikel
Salat von frischen Friichten

Schokoladencreme mit Vanillesauce aLgf

Alle Preise zzgl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer
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Einheit

Portion

Portion

Portion

Portion

Portion

Portion

Portion

Stuck

Einheit
Portion

Portion

Preis € Menge
9,50

9,50
9,50
9,50
9,50
9,50
9,50

19,00

Preis € Menge
3,45
3,45
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mmh...

the culinary spirit

CreWC ateri ng of hannover

Catering. Wir sind schon da.

Telefon: +49 511 89-33532
Fax: +49 511 89-32657
contact.catering@messe.de

BESTELLDATEN

Firma Lieferort Halle/Stand
Telefon Lieferdatum

Fax Lieferzeit
Rechnungsempfanger Ansprechpartner auf Messe
Telefon Telefon am Stand

Adresse Bestell-Nr.

MG Preisliste//STANDCATERING//Crewcatering gultig ab 01.01.2016 Unternehmensgruppe Deutsche Messe3 / 3


http://www.tcpdf.org

	prod0: 
	prod1: 
	prod2: 
	prod3: 
	prod4: 
	prod5: 
	prod6: 
	prod7: 
	prod8: 
	prod9: 
	prod10: 
	prod11: 
	prod12: 
	prod13: 
	prod14: 
	prod15: 
	prod16: 
	prod17: 
	prod18: 
	prod19: 
	prod20: 
	prod21: 
	prod22: 
	COM_NAME: 
	FAIR_BOOTH: 
	COM_TEL: 
	DELIVERY_DATE: 
	COM_FAX: 
	DELIVERY_TIME: 
	DEBITOR_NAME: 
	CONTACT_NAME: 
	CONTACT_TEL: 
	USER_CONTACT_FAIR: 
	DEBITOR_ADRESS: 
	USER_BEST_NR: 


